
さいの目 スチコン 真空冷却機 ｽﾁｺﾝ（焼物用）

三槽シンク

三槽シンク

肉・魚下処理室

スチコン 和え物前室 和え物室

三槽シンク 三槽シンク

保育園用保存食冷凍庫

スライサー

フライヤー
コンテナ室

スチコン

アレルギー食調理室

器具洗浄室

三槽シンク　Ａ

三槽シンク　① スライサー　①
三槽シンク　② スライサー　②

三槽シンク　③ スライサー　③
三槽シンク　④ スライサー　④

四槽シンク　⑤ スライサー　⑤

油庫 食品庫 アレルギー食調理室

冷蔵
庫
４

冷凍
庫
３ 冷蔵室１

冷凍室１
フライヤー

肉魚検収室（Ａ）
揚物・焼物・
蒸物室

卵割室

食品・
調味料
室

冷蔵室２

皮剥き室保存食
用冷凍
庫（原材
料用）

冷凍室２
煮炊き・　　
炒め物室

野菜検収室（Ｂ） 冷蔵室３

真空冷却機 冷蔵庫

器
具
洗
浄
室

仕分け室

検収室Ａでは、肉魚、卵、練り製品、冷凍加工品を受け取る
検収室Ｂでは、野菜、果物、豆腐、こんにゃく、調味料、缶詰、牛乳、乳製品、冷凍

野菜等を受け取る
レトルトのもの（ささみ等）、牛乳などの消毒は仕分け室のシンクで行い、仕分けし

て、各エリアに持っていく。（和え物室で使うもの以外）

豆腐・こんにゃく

果物

ちくわなど

１２３

４５６

７８９

101112

1

２

1

２

肉

焼き・揚

げの肉

釜に入る肉

三
槽
シ
ン
ク

冷凍ブイヨン・　　　

白玉だんごなど
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