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令和７年度以降１日あたりの食数見込み 単位：食

令和７年度 令和８年度 令和９年度 令和１０年度 令和１１年度 令和１２年度 令和１３年度

小学校 4,700 4,700 4,700 4,700 4,700 4,600 4,600

中学校 2,300 2,300 2,300 2,300 2,300 2,300 2,300

保育園 1,300 1,300 1,200 1,200 1,200 1,200 1,200

合計 8,300 8,300 8,200 8,200 8,200 8,100 8,100

※保育園には自園調理の保育園食数300を含む。

※令和９年度から東保育園分の給食がなくなるが、調理の工程は変わらない。

 配送、回収の便も減らないため年割りの金額には影響しない。
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① １－１ ① ３－１ ⑦ ５－１ ① １－１ ① １－１ ① ２－２ ① ４－１
１－２ ３－２ ５－２ １－２ １－２ ２－３ ４－２ 本館：

職 ３－３ ５－３ １－３ １－３ 職 ４－３ １階：②
　ひまわり ３－４ ５－４ １－４ あすなろ なかよし ４－４ ２階：①③

● お玉・しゃもじ ３－５ ５－５ 職 ● お玉・しゃもじ 東館：
牛乳缶 牛乳缶 牛乳缶 ● お玉・しゃもじ 牛乳缶 牛乳缶 １階：④

② １－３ ② ４－１ ② ２－１ ② ２－１ ② １－１ ② １－１ ２階：⑤
２－１ ４－２ ２－２ ２－２ １－２ １－２ ３階：⑥
２－２ 牛 ４－３ ２－３ ２－３ １－３ １－３
２－３ 乳 なかよし ２－４ ３－1 １－４ あおぞら
３－１ 缶 職 職 ６－１ 職

食器入れバット ● お玉・しゃもじ

③ 　３－２ ③ ６－１ ③ ４－３ ③ ３－３ ③ ２－１ ③ ３－１
　５－１ ６－２ ４－４ ４－１ ３－１ ３－２
　５－２ ６－３ ５－１ ４－２ ３－２ ３－３
　５－３ ６－４ ５－２ ４－３ ３－３ ３－４

５－６ ５－３ ３－２ ３－４
● お玉・しゃもじ

④ ３－３ ④ ６－５ ④ ４－１ ④ ５－２ ④ ２－４ ④ ２－１
４－１ ６－６ ４－２ ５－３ ４－１ ２－２

４－２ ４－５ ６－１ ５－１ ４－２ ２－３
４－３ ４－６ ６－２ ６－２ ４－３

６－３ ６－３ ４－４
● お玉・しゃもじ

⑤ ６－１ ⑤ ２－１ ⑤ ３－１ 18+1+1=20 ⑤ ５－１ ⑤ ５－１
６－２ ２－２ ３－２ １階：① ５－２ ５－２
６－３ ２－３ ３－３ ２階：②③ ５－３ ５－３
６－４ ２－４ ３－４ ３階:④ ５－４ ５－４

４－４ ５－５

19+1+1=２1 ⑥ １－１ 22+1=23 ⑥ ６－１ ⑥ ６－１
１階：①② １－２ １階：① ６－２ ６－２
２階:③④⑤ １－３ ２階：②③ ６－３ ６－３

１－４ ３階：④⑤ ６－４ ６－４
１－５ ６－５

アレルギー 南館：②
.

① ３－１ ③ ２－１ 16+1+1=18 ① ２－１ ③ １－６ ⑤ １－1 ① ２－６ ③ ２－１ ⑤ １－６
３－２ ２－２ １階：①②③ ２－２ １－７ １－２ ２－７ ２－２ １－７
３－３ ２－３ ３階：④ ２－３ １－８ １－３ ３－６ ２－３
３－４ ２－４ みなみ ３－６ １－４ わかば ２－４ 牛
３－５ ２－５ 職 ３－７ １－５ 職 ２－５ 乳

● お玉・しゃもじ ● お玉・しゃもじ 缶

② １－６ ④ １－１ ② ２－４ ④ ３－１ 23+1+1=25 ② ３－１ ④ １－１ 20+1+1=22

IU １－２ ２－５ ３－２ １階：① ３－２ １－２ １階：①
牛 職 １－３ ２－６ ３－３ ２階：②④ ３－３ １－３ ２階：②
乳 １－４ ２－７ ３－４ ３階：③⑤ ３－４ １－４ ３階：③
缶 １－５ ３－８ ３－５ ３－５ １－５ ４階：④⑤

● お玉・しゃもじ

小 139 クラス +特 5 +職 6 150

中 59 クラス +特 3 +職 3 65

コンテナー番号　1　から　積んで　６　から降ろします。

　　令和７年度学校別コンテナ表　1学期　　　　　　　　　　　

長久手小　５ 北小　　７ 東小　　５ 西小　　４ 南小 6 市が洞小6
24+1+1=26

32+1+1=34
+なかよし食器②

1階：⑥
2階：④⑤
3階：①②③
4階：⑦

１便①～⑥
２便⑦

なかよし用食器

24+1+1=26
１階：②

２階：①③④
３階：⑤⑥
本館：①③④⑤⑥

長久手中　４ 南中　　５　　 北中　　５

⇒⇒⇒⇒

⇒⇒⇒⇒
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参考資料２－２

① １（青１） ① １（青１） ① １（青１） ① １（青１） ① １（青）
２（青２） ２（青２・職） ２（青２） ２（青２） ２（黄）
３(黄１） ３(黄１） ３(黄１） ３(黄１） ３(赤１）
４（黄２） ４（黄２） ４（黄２） ４（黄２） ４（赤２）
５（赤１） ５（桃２・職・一時）

６(桃１･桃０）

② ６（赤２） ② ５（赤１） ② ５（赤１）
７（桃２） ６（赤２） ６（赤２）
８（桃２） ７（桃０．１） ７（桃２ぞう）
９（桃１.０.一時） ８（桃２･職） ８（桃２きりん）

③ ９（桃１くま）
１０（桃１ぱんだ）

１１（桃０・一時）

１２（職）

　　　　　　　　　　令和7年度保育園別コンテナ表

色金保育園２ 東保育園１ 西保育園２ 北保育園３ 南保育園１
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資料３

間口 奥行 高さ 

Ｊ５０ 高速度ミキサー Ｔ４００Ｘ 1 550 550 1,355 撹拌容量：２６Ｌ   ト゛ライ受け台付 

Ｋ．コンテナ室 

Ｋ１ コンテナ 60 1,400 780 1,600 

Ｋ２ 
昇降式コンテナイン消毒保
管装置 

ＨＥＣ－ＡＬ－４ 15 1,140 3,480 3,900 コンテナ４台収納 

Ｋ３ 検食冷凍庫 ３３３ＳＳ－ＮＰ 1 900 800 1,905 ７６０リットルセンターフリー 

Ｋ４ カートイン食缶消毒保管庫 ＨＥＫ－２１Ｓ 2 2,200 1,450 2,300 庫内ラック２台収納 

Ｋ５ 庫内ラック 5 1,300 800 1,700 食缶３６個収納 

Ｋ６ カートイン食缶消毒保管庫 ＨＥＫ－１１Ｓ 1 1,150 1,450 2,300 庫内ラック１台収納 

Ｌ．．残菜処理室、洗浄室  
１・２ 

Ｌ１ 消滅型生ゴミ処理機 ＫⅡ－ＲＤ－６００ 1 4,580 2,920 3,150 処理量６００Ｋｇ／日 

Ｌ２ 欠番 

Ｌ３ 移動台 7 1,500 750 750 

Ｌ４ 移動水切台 4 900 600 700 

Ｌ５ 三槽シンク 1 2,400 750 850 

Ｌ６ 作業台 1 685 750 850 飛散防止エプロン付き 

Ｌ７ 箸洗浄機 ＫＫ－８０８ 1 1,000 850 1,200 

Ｌ８ 残菜粉砕シンク 
ＡＴＥＬ－１５１４０Ｌ－１５Ｗ３／ＡＣＰ
－１０Ｘ 

1 1,500 1,400 850 
粉砕機、搬送ホ゜ンフ゜、フ゜レシャ
ワー２箇所付  制御盤内蔵 

Ｌ９ 食缶前処理機 ＴＰＷ－２Ｌ 1 3,000 1,650 2,150 給湯温度６０℃要、２コンヘ゛ア 

Ｌ１０ 食缶バット洗浄機 ＴＫＣ５－７８Ｌ 1 7,750 1,780 2,370 
給湯温度６０℃・８０℃要、２コンヘ゛
ア、ヘ゛イハ゛ック付 

Ｌ１１ 回転ドラム式洗浄機 ＴＳＷ－２４０Ｄ 1 680 1,270 1,370 
運転タイマー付  ハント゛ル式昇降装
置付き 

Ｌ１２ 
スプーン洗浄機付自動浸漬
槽－１ 

ＴＡＳ－４７Ｅ－６ＭＳ－１ 1 4,700 2,675 1,960 給湯温度６０℃要、６レーン 

Ｌ１３ システム食器洗浄機－１ ＴＤＷ－５Ｎ－８５ＥＷＲ－１ 1 8,365 2,276 2,730 
給湯温度６０℃・８０℃要、飯椀１、汁
椀１、皿１、小皿３、ヘ゛イハ゛ック付 

Ｌ１４ 
スプーン洗浄機付自動浸漬
槽－２ 

ＴＡＳ－４７Ｅ－６ＭＳ－２ 1 4,700 2,655 1,960 給湯温度６０℃要、６レーン 

Ｌ１５ システム食器洗浄機－２ ＴＤＷ－５Ｎ－８５ＥＷＲ－２ 1 8,365 2,219 2,730 
給湯温度６０℃・８０℃要、飯椀２、汁
椀２、皿２、ヘ゛イハ゛ック付 

寸法（ｍｍ） 
Ｎｏ 品      名 モデル 

台 
数 

備      考 
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間口 奥行 高さ 

寸法（ｍｍ） 
Ｎｏ 品      名 モデル 

台 
数 

備      考 

Ｌ１６ コンテナ洗浄機 ＴＣＷ－１００Ｅ－Ｒ 1 10,000 1,630 3,130 
給湯温度６０℃・８０℃要、除滴装置
付 

Ｌ１７ 移動台 4 900 600 750 

Ｌ１８ 移動台 4 1,500 750 750 

Ｍ．消毒室  １・２・３ 

Ｍ１ 靴殺菌庫 ＴＳＢＯ－１２５ 2 1,250 400 1,900 短靴   ４５足 

Ｍ２ 白衣殺菌庫 ＴＣＢＯ－１２２ 4 1,220 600 1,900 白衣１６着 

Ｍ３ 靴殺菌庫 ＴＳＢＯ－７５ 2 750 400 1,900 短靴   ２７足 

Ｍ４ 
センサー式長尺手洗い消毒
シンク 

ＴＤ－ＡＨＷＳ－２４０－３ 2 2,400 600 800 
自動手指洗浄消毒・ヘ゜ーハ゜ータ
オルホルタ゛ ・爪フ゛ラシセット・使用
済爪フ゛ラシ入れ・大型コ゛ミ箱付 

Ｍ５ 
センサー式長尺手洗い消毒
シンク 

ＴＤ－ＡＨＷＳ－９０－１ 1 900 600 800 
自動手指洗浄消毒・ヘ゜ーハ゜ータ
オルホルタ゛ ・爪フ゛ラシセット・使用
済爪フ゛ラシ入れ・大型コ゛ミ箱付 

Ｍ６ 
センサー式長尺手洗い消毒
シンク 

ＴＤ－ＡＨＷＳ－１８０－２ 2 1,750 600 800 
自動手指洗浄消毒・ヘ゜ーハ゜ータ
オルホルタ゛ ・爪フ゛ラシセット・使用
済爪フ゛ラシ入れ・大型コ゛ミ箱付 

Ｍ７ 
センサー式手洗い消毒シン
ク 

ＷＳ－１００２ 28 560 440 750 ヘ゜ーハ゜ータオルホルタ゛付 

Ｈ１０－
２ 屋外チラー ＵＷＡＰＦ２０Ａ（Ｅ）－Ｍ 2 2,570 700 1,500 

Ｈ１０－
３ 野外冷水タンク 2 1,100 1,600 1,675 

Ｈ１０－
４ 欠番

Ｈ１１ サラダ釜 ＡＳ２－５０Ｋ（ＦＵ） 2 1,860 1,400 870 
満水量：３００リットル、両ハント゛ル、
大型排水ト゛ ロー、蓋屈折開閉、二
段冷却 

Ｈ１２ 移動配缶台 2 1,300 750 750 食缶６個収納 

Ｈ１３ 器具消毒保管庫 ＮＨＥ－３０ＢＳ 2 1,340 950 1,900 
テ゛シ゛タル表示、保温機能付  棚３
段 

Ｈ１４ 三槽シンク 1 2,400 750 850 

Ｈ１５ 冷却機能付食缶消毒保管庫 ＨＥＫＲ－１２ＳＷ 5 1,150 2,090 2,383 

Ｈ１６ 庫内ラック 10 920 780 1,700 食缶２４個収納 

Ｉ．煮炊き・炒め物調理室

Ｉ１ 蒸気回転釜 ＡＳ２－７０Ｋ（Ｊ７） 12 2,155 1,590 860 
満水量：４００リットル、両ハント゛ル、
大型排水ト゛ロー、蓋屈折開閉 

Ｉ２ 移動配缶台 8 1,100 700 600 食缶６個収納 

Ｉ３ 移動台 4 1,300 650 800 フ゜ラスケット＃５００３個収納 
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間口 奥行 高さ 

寸法（ｍｍ） 
Ｎｏ 品      名 モデル 

台 
数 

備      考 

Ｉ４ カートイン食缶消毒保管庫 ＨＥＫ－２１Ｗ（特） 4 2,200 1,450 2,300 庫内ラック２台収納 

Ｉ５ 庫内ラック 9 1,300 800 1,700 食缶３６個収納 

Ｉ６ カートイン食缶消毒保管庫 ＨＥＫ－１１Ｗ（特） 1 1,150 1,450 2,300 庫内ラック１台収納 

Ｊ．保育園食用下処理室、調理室

Ｊ１ シェルフ Ｎ－ＴＥＳ－１９－６１１５Ｓ 2 1,520 610 1,930 棚４段ＳＵＳ３０４ 

Ｊ２ 移動作業台 2 1,300 650 800 フ゜ラスケット＃５００３個収納 

Ｊ３ 三槽シンク 2 2,100 750 850 

Ｊ４ 作業台 2 1,500 750 850 

Ｊ５ 器具消毒保管庫 ＮＨＥ－３０ＢＳ 1 1,340 950 1,900 
テ゛シ゛タル表示、保温機能付  棚３
段 

Ｊ６ 包丁まな板殺菌庫 ＨＥＮＳ－５ 1 580 600 1,900 
包丁２０本  まな板（６００×３００）１０
枚 

Ｊ７ 三槽シンク 1 2,400 750 850 

Ｊ８ パススルー冷蔵庫 ＰＲＤ－４０ＲＭ１－Ｇ 1 1,200 840 1,950 カ゛ラス両面扉 １１２５リットル 

Ｊ９ 移動式さいの目切機置台 1 1,550 900 650 

Ｊ１０ さいの目切機 ＤＣ－２０２ 1 901 757 849 
標準サイス゛・□１５ｍｍ能力１０００Ｋ
ｇ／Ｈ  Ｊ９取り付け改良要す 

Ｊ１１ 二槽シンク 1 1,500 750 850 

Ｊ１２ 移動作業台 1 1,300 650 800 

Ｊ１３ 二槽シンク 1 1,600 750 850 

Ｊ１４ 移動式スライサー置台 1 2,200 900 650 

Ｊ１５
スチームコンベクションオー
ブン

ＴＳＣＯ－１０ＥＤＮ 1 950 750 1,100  ホテルハ゜ン１／１－１０段，架台付 

Ｊ１６ 真空冷却機 ＣＭＪ－４０ＱＥ 1 1,130 800 1,730 ４０ｋｇ／ハ゛ッチ、自動軟水機付 

Ｊ１７ 欠番

Ｊ１８ 移動作業台 2 1,300 650 800 

Ｊ１９ 移動作業台 2 1,300 650 800 

Ｊ２０ 三槽シンク 1 2,400 750 850 

Ｊ２１ 包丁まな板殺菌庫 ＨＥＮＳ－５ 1 580 600 1,900 
包丁２０本  まな板（６００×３００）１０
枚 

Ｊ２２ 器具消毒保管庫 ＮＨＥ－３０ＢＳ 1 1,340 950 1,900 
テ゛シ゛タル表示、保温機能付  下段
スライサ刃物収納 
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間口 奥行 高さ 

寸法（ｍｍ） 
Ｎｏ 品      名 モデル 

台 
数 

備      考 

Ｊ２３
スチームコンベクションオー
ブン

ＴＳＣＯ－２０ＥＤＮ 1 1,100 900 1,900 ホテルハ゜ン１／１－２０段カート付 

Ｊ２４ 移動台 2 1,200 600 750 

Ｊ２５ 連続フライヤー（電磁） ＣＦＬ－２０ＥＩ－３０－Ｒ 1 1,950 790 850 
能力：１０００個／ｈ（冷凍コロッケ６０
ｇ）   油量１０５Ｌ  油濾過器付き 

Ｊ２６ 移動配缶台 3 1,100 700 600 食缶６個収納 

Ｊ２７ 蒸気回転釜 ＡＳ２－７０Ｋ（Ｊ７） 1 2,155 1,590 860 
満水量：４００リットル、両ハント゛ル、
大型排水ト゛ロー、蓋屈折開閉 

Ｊ２８ 検食冷凍庫 ２７３ＳＳ 1 600 800 1,905 ４７５リットル 

Ｊ２９ 冷却機能付食缶消毒保管庫 ＨＥＫＲ－１２ＳＷ（改） 1 1,150 1,090 2,383 食缶４Ｌ缶４８個収納 

Ｊ３０ 庫内ラック 1 920 780 1,700 

Ｊ３１ カートイン食缶消毒保管庫 ＨＥＫ－２１Ｗ（特） 1 2,200 1,700 2,300 特寸庫内ラック２台収納 

Ｊ３２ 庫内ラック 6 700 800 1,700 食缶２４個収納 

Ｊ３３ カートイン食缶消毒保管庫 ＨＥＫ－１１Ｗ（特） 1 1,150 1,700 2,300 特寸庫内ラック１台収納 

Ｊ３４ フードスライサー ＭＫ－２０１ 1 569 1,108 823 野菜３１０～３１００Ｋｇ／ｈ 

Ｊ３５ 作業台 1 2,200 800 850 

Ｊ３６ 和え物釜 ＡＳ２－３０Ｋ（ＡＺ） 1 1,750 1,280 840 
満水量：２００リットル、大型排水ト゛
ロー、蓋屈折開閉、二段冷却 

Ｊ３７ 器具消毒保管庫 ＮＨＥ－２０ＢＳ 1 960 950 1,900 
 テ゛シ゛タル表示、保温機能付  棚３
段 

Ｊ３８ 冷凍冷蔵庫 ２２１ＮＹＳ１ 1 600 650 1,905 冷蔵１８３リットル、冷凍１６０リットル 

Ｊ３９ 調理用水切台付二槽シンク 1 1,500 600 850 

Ｊ４０ 包丁まな板殺菌庫 ＨＥＮＳ－５ 1 580 600 1,900 
包丁２０本  まな板（６００×３００）１０
枚 

Ｊ４１
器具洗浄用水切台付三槽シ
ンク

1 2,100 600 850 

Ｊ４２ 器具消毒保管庫 ＮＨＥ－５ＡＳ 1 580 550 1,900 棚３段 

Ｊ４３ 食器消毒保管庫 ＮＨＥ－５ＡＳ 1 580 550 1,900 棚５段 

Ｊ４４ ＩＨコンロユニット ＫＺ－Ｊ７５ＸＳ 2 1,650 650 850 ＫＺ－Ｊ７５ＸＳ、ヒ゛ルトインタイフ゜ 

Ｊ４５ 電子レンジ ＲＥ－Ｔ１ 2 460 375 275 

Ｊ４６ 引き出し付配膳作業台 1 2,100 600 850 

Ｊ４７ 配膳作業台 1 2,100 600 850 

Ｊ４８ 蒸気回転釜 ＡＳ２－７０Ｋ（ＦＵ） 1 2,155 1,590 860 
満水量：４００リットル、両ハント゛ル、
大型排水ト゛ ロー、蓋屈折開閉、二
段冷却 

Ｊ４９ 電動缶切機 Ｋ－１０００ 1 230 450 388 
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間口 奥行 高さ 

寸法（ｍｍ） 
Ｎｏ 品      名 モデル 

台 
数 

備      考 

Ｄ７ 三槽シンク 1 (2,395) (650) 850 

Ｄ８ 包丁まな板殺菌庫 ＨＥＮＳ－５ 1 580 600 1,900 
包丁２０本  まな板（６００×３００）１０
枚 

Ｄ９ 器具消毒保管庫 ＮＨＥ－３０ＢＳ 1 1,340 950 1,900 
テ゛シ゛タル表示、保温機能付  棚３
段 

Ｄ１０ パススルー冷蔵庫 ＰＲＤ－６０ＲＭＴＡ１－Ｇ 2 1,790 840 1,950 カ゛ラス両面扉１７２４リットル 

Ｄ１１ パススルー冷蔵庫 ＰＲＤ－４０ＲＭ１－Ｇ 1 1,200 840 1,950 カ゛ラス両面扉 １１２５リットル 

Ｅ．  揚物・焼物室（蒸物） 

Ｅ１ 移動台 4 1,300 750 800 

Ｅ２ 器具消毒保管庫 ＮＨＥ－３０ＢＳ（特） 3 1,340 950 1,900 
テ゛シ゛タル表示、保温機能付  棚３
段 

Ｅ３ 移動台 1 1,300 750 800 

Ｅ４ 連続フライヤー ＣＬＦＬ－７３Ｅ－Ｒ－ＯＲ 1 7,300 1,120 900 
能力：６０００個／ｈ（冷凍コロッケ６０
ｇ）   油量５１２Ｌ 

Ｅ５ 沈殿濾過タンク 1 1,485 1,250 2,410  タンク：６００リットル 

Ｅ６ 油切コンベア 1 1,740 715 935 

Ｅ７ 移動配缶台 4 1,500 750 750 

Ｅ８ 
スチームコンベクションオー
ブン 

ＣＳＶ－Ｅ－４０ 4 1,150 990 1,860 
ホテルハ゜ン１／１－４０段カート２台
付、軟水器付 

Ｅ９ 蒸気回転釜 ＡＳ２－７０Ｋ（ＨＧ） 1 2,155 1,590 860 
満水量：４００リットル、片側ハント゛
ル、大型排水ト゛ロー、蓋屈折開閉 

Ｅ１０ 庫内ラック 6 1,300 800 1,700 

Ｅ１１ カートイン食缶消毒保管庫 ＨＥＫ－２２Ｗ 1 2,200 2,900 2,300  カート４台収納 

Ｅ１２ カートイン食缶消毒保管庫 ＨＥＫ－１２Ｗ 1 1,150 2,900 2,300  カート２台収納 

Ｆ．器具洗浄室２、切さい室 

Ｆ１ ローラーコンベア 5 1,300 700 650 ローラー取外し式 

Ｆ２ 移動台 5 900 750 650 

Ｆ３ 移動式さいの目切機置台 2 1,800 900 650 

※３  Ｆ
４ さいの目切機 ＤＣ－２０２ 2 901 757 849 

 ※３  ２台の内１台は移設品。標準
サイス゛・□１５ｍｍ能力１０００Ｋｇ／
Ｈ 

Ｆ５ 移動式スライサー置台 4 1,800 900 650 

Ｆ６ フードスライサー ＭＫ－２０１ 4 569 1,108 823 野菜３１０～３１００Ｋｇ／ｈ 

-8-



間口 奥行 高さ 

寸法（ｍｍ） 
Ｎｏ 品      名 モデル 

台 
数 

備      考 

Ｆ７ 移動食材ラック 6 1,500 700 1,100 フ゜ラスケット＃５００　６個収納 

Ｆ８ Ｌ型運搬車 4 1,000 700 600 フ゜ラスケット＃５００　２個収納 

Ｆ９ 移動台 4 1,300 650 800 フ゜ラスケット＃５００　３個収納 

Ｆ１０ 三槽シンク 1 2,400 750 850 
包丁２０本  まな板（６００×３００）１０
枚 

Ｆ１１ 包丁まな板殺菌庫 ＨＥＮＳ－５ 1 580 600 1,900 

Ｆ１２ プレート殺菌庫 ＮＨＥ－１０ＡＳ（特） 2 960 600 1,900 フ゜レート１２枚 

Ｆ１３ 作業台 1 1,150 750 850 

Ｆ１４ 欠番 

Ｆ１５ 三槽シンク 1 2,400 900 850 

Ｆ１６ 移動台 2 1,200 750 800 給湯温度６０℃・８０℃要 

Ｆ１７ 器具洗浄機 ＴＤＷＡ１－８ＲＥＭ 1 3,050 1,200 1,550 

Ｆ１８ 器具消毒保管庫 ＮＨＥ－３０ＢＷ 3 1,340 950 1,900 
テ゛シ゛タル表示、保温機能付  棚３
段 

Ｆ１９ 配管ボックス 3 700 170 1,050 ＳＵＳ３０４ 

Ｇ．  アレルギー食調理室 

Ｇ１ 作業台 1 645 650 850 

Ｇ２ 電子レンジ ＲＥ－Ｔ１ 3 460 375 275 

Ｇ３ ＩＨコンロユニット ＫＺ－Ｊ７５ＸＳ 3 1,700 650 850  ＫＺ－Ｊ７５ＸＳ、ヒ゛ルトインタイフ゜ 

Ｇ４ 調理用水切台付二槽シンク 1 1,800 600 850 

Ｇ５ 冷凍冷蔵庫 ３６１ＹＳ１ 1 900 650 1,905 冷蔵４２６リットル、冷凍１２７リットル 

Ｇ６ 移動台 2 1,300 650 800 

Ｇ７ 作業台 1 1,800 600 850 

Ｇ８ 
食器洗浄用水切台付三槽シ
ンク 

1 2,100 600 850 

Ｇ９ 器具消毒保管庫 ＮＨＥ－１０ＡＳ 1 960 550 1,900 棚３段 

Ｇ１０ 
器具洗浄用水切台付二槽シ
ンク 

1 1,800 600 850 

Ｇ１１ 包丁まな板殺菌庫 ＨＥＮＳ－５ 1 580 600 1,900 
包丁２０本  まな板（６００×３００）１０
枚 

Ｇ１２ 食器消毒保管庫 ＮＨＥ－１０ＡＳ 1 960 550 1,900 棚５段 
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間口 奥行 高さ 

寸法（ｍｍ） 
Ｎｏ 品      名 モデル 

台 
数 

備      考 

Ｇ１３ 引き出し付配膳作業台 1 1,800 750 850 

Ｇ１４ 配膳作業台 2 1,800 750 850 

Ｈ．  和え物前室、和え物室 

Ｈ１ 
スチームコンベクションオー
ブン 

ＴＳＣＯ－２０ＥＤＮ 1 1,100 900 1,900 ホテルハ゜ン１／１－２０段カート付 

Ｈ２ 蒸気回転釜 ＡＳ２－７０Ｋ（ＨＧ） 2 2,155 1,590 860 
満水量：４００リットル、片側ハント゛
ル、大型排水ト゛ロー、蓋屈折開閉 

Ｈ３ 移動台 2 1,300 650 800 フ゜ラスケット＃５００　３個収納 

Ｈ４ Ｌ型運搬車 2 1,000 700 600 フ゜ラスケット＃５００　２個収納 

Ｈ５ 欠番 

Ｈ６ 三槽シンク 1 2,600 900 850 

Ｈ７ 器具消毒保管庫 ＮＨＥ－３０ＢＳ 1 1,340 950 1,900 
 テ゛シ゛タル表示、保温機能付  棚３
段 

Ｈ８ プレハブ冷蔵室 1 3,300 1,500 2,702 室外機別置き、カートインタイフ゜ 

Ｈ９ 冷却機用カート 6 900 600 1,600 棚３段 

Ｈ１０－
１ 真空冷却機 ＣＨ－２００ＲＫＷ 2 1,940 1,880 2,145 

２００Ｋｇ／回  １０℃冷却，チラー別
置き，スライト゛ト゛ア 

Ａ．検収室１．２、皮剥き室、器具洗浄室１、油庫

Ａ１ デジタル台秤 ＨＶ２００ＫＧＬ－Ｋ 3 390 712 773 
テ゛シ゛タル表示、秤量：２２０ｋｇ、検
定付    ステンレス移動架台付 

Ａ２ カートイン消毒保管庫 ＨＥＫ－２１Ｓ 2 2,200 1,450 2,300 カート２台収納 

Ａ３ 庫内ラック 5 1,300 800 1,700 フ゜ラスケット＃５００　４０個収納 

Ａ４ カートイン消毒保管庫 ＨＥＫ－１１Ｓ 1 1,150 1,450 2,300 カート１台収納 

Ａ５ 残菜処理槽
ＡＴＥＬ－１５７５ＢＬ－１５ＳＶ３／ＡＣ
Ｐ－１０Ｘ

1 1,500 750 850 粉砕機、搬送ホ゜ンフ゜付 

Ａ６ 水切付一槽シンク 1 1,100 750 850 

Ａ７ Ｌ型運搬車 8 1,000 700 600 フ゜ラスケット＃５００　２個収納 

Ａ８ 移動台 5 1,300 650 800 フ゜ラスケット＃５００　３個収納 

Ａ９ 検食冷凍庫 ３３３ＳＳ－ＮＰ 1 900 800 1,905 ７６０リットルセンターノンヒ゜ラー 

Ａ１０ 冷凍庫 ４３３ＳＳ－ＮＰ 1 1,200 800 1,905 
１０５７リットルセンターフリー保育園
用 

Ａ１１ 冷蔵庫 ４２１ＣＤ－ＮＰ 1 1,200 800 1,905 
１０５７リットルセンターフリー保育園
用 
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間口 奥行 高さ 

寸法（ｍｍ） 
Ｎｏ 品      名 モデル 

台 
数 

備      考 

Ａ１２ 球根皮剥機 ＯＭＰ－３０ＲＳＤ－３Ｔ 2 1,250 800 1,105 ト゛ライタイフ゜ 

Ａ１３ 野菜反転機 ＴＹＷ－１ 2 740 1,250 1,790 
コンフ゜レッサー別置き／エアー、１５
Ａ 

Ａ１４ 水切台 1 900 900 850 

Ａ１５ 三槽シンク 1 2,400 900 850 

Ａ１６ 移動台 2 1,200 750 750 

Ａ１７ 器具洗浄機 ＴＤＷＡ１－８ＬＥＭ 1 3,050 1,200 1,550 給湯温度６０℃・８０℃要 

Ａ１８ 器具消毒保管庫 ＮＨＥ－３０ＢＷ 2 1,340 950 1,900 
テ゛シ゛タル表示、保温機能付  棚３
段 

Ａ１９ 新油タンク 1 1,095 1,070 1,974 
ＳＵＳタンク：９００リットル各フライ
ヤーへ新油渡り配管：２５Ａ 

Ａ２０ 廃油タンク 1 1,105 1,085 2,180 
ＳＵＳタンク：９００リットル 各フライ
ヤーへ廃油渡り配管：３２Ａ 

Ａ２１ 根菜荒洗い移動シンク 2 1,200 750 850 

Ａ２２ 検食冷凍庫 ２７３ＳＳ 1 600 800 1,905 ４７５リットル 

Ａ２３ エアコンプレッサー ＴＦＰ０７Ｂ－１０ 1 800 375 705 オイルフリー 

Ｂ．野菜下処理室

Ｂ１ プレハブ冷蔵庫 1 2,500 3,300 2,702 
室外機別置き、カートインタイフ゜ 

Ｂ２ プレハブ冷凍庫 1 2,500 3,300 2,758 室外機別置き、カートインタイフ゜ 

Ｂ３－１ シェルフ Ｎ－ＴＥＳ－１５－６１１５Ｓ 6 1,520 610 (1,630) 棚４段ＳＵＳ３０４ 

Ｂ３－２ シェルフ Ｎ－ＴＥＳ－１５－６１１２Ｓ 2 1,220 610 (1,630) 棚４段ＳＵＳ３０４ 

Ｂ４ 移動台 5 1,300 650 800 フ゜ラスケット＃５００　３個収納 

Ｂ５ Ｌ型運搬車 5 1,000 700 600 フ゜ラスケット＃５００　２個収納 

Ｂ６ 下処理用四槽シンク 1 3,000 900 850 大型オーハ゛ーフローシンク付 

Ｂ７ 水切台 5 750 900 650 

Ｂ８ ローラーコンベア 5 940 700 650 ローラー取外し式 

Ｂ９ カートイン消毒保管庫 ＨＥＫ－１１ＹＷ 2 1,600 1,000 2,300 カート１台収納 

Ｂ１０ 庫内ラック 2 1,300 800 1,700 フ゜ラスケット＃５００　４０個収納 

Ｂ１１ 下処理用三槽シンク 4 2,700 900 850 大型オーハ゛ーフローシンク付 

Ｂ１２ 包丁まな板殺菌庫 ＨＥＮＳ－５ 1 580 600 1,900 
包丁２０本  まな板（６００×３００）１０
枚 
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間口 奥行 高さ 

寸法（ｍｍ） 
Ｎｏ 品      名 モデル 

台 
数 

備      考 

Ｂ１３ 器具消毒保管庫 ＮＨＥ－３０ＢＳ 1 1,340 950 1,900 
テ゛シ゛タル表示、保温機能付  棚３
段 

Ｂ１４ 三槽シンク 1 2,400 750 850 

Ｂ１５ パススルー冷蔵庫 ＰＲＤ－４０ＲＭ１－Ｇ 1 1,200 840 1,950 カ゛ラス両面扉 １１２５リットル 

Ｂ１６ シェルフ Ｎ－ＴＥＳ－１９－６１１２Ｓ 2 1,220 610 (1,630) 棚４段ＳＵＳ３０４ 

Ｂ１７ 移動水切台 2 900 750 800 深型 

Ｂ１８ プレハブ冷蔵庫 1 2,200 2,750 2,702 室外機別置き、カートインタイフ゜ 

Ｃ．食品・調味料室、仕分け室、卵処理室

Ｃ１ シェルフ Ｎ－ＴＥＳ－１９－６１１５Ｓ 2 1,520 610 1,930 棚４段ＳＵＳ３０４ 

Ｃ２ 冷蔵庫 ５３３ＣＤ 1 1,500 800 1,905 １３４５リットル 

Ｃ３ トップトラック 1 4,016 1,601 2,200 
固定２＋移動３（６１０） 

Ｃ４ 水切台付二槽シンク 1 3,200 750 850 

Ｃ５ 電動缶切機 Ｋ－１０００ 1 230 450 388 

Ｃ６ 移動台 2 1,200 750 800 

Ｃ７ 高速度ミキサー Ｔ４００Ｘ 2 550 550 1,355 
撹拌容量：２６Ｌ   ト゛ライ受け台付 

＊２Ｃ８ 器具消毒保管庫 ＮＨＥ－２０ＢＳ 1 960 950 1,900 
※２   移設品  テ゛シ゛タル表示、保
温機能付  棚３段 

Ｃ９ パススルー冷蔵庫 ＰＲＤ－６０ＲＭＴＡ１－Ｇ 1 1,790 840 1,950 カ゛ラス両面扉１７２４リットル 

Ｃ１０ 水切台付二槽シンク 1 2,100 650 850 

Ｃ１１ 器具消毒保管庫 ＮＨＥ－１０ＡＳ 1 960 550 1,900 
テ゛シ゛タル表示、保温機能付  棚３
段 

Ｃ１２ パススルー冷蔵庫 ＰＲＤ－２５０ＲＭ１－Ｇ 1 755 840 1,950 カ゛ラス両面扉６８５リットル 

Ｄ．肉魚下処理室

Ｄ１ プレハブ冷蔵庫 1 2,500 3,300 2,702 
室外機別置き、カートインタイフ゜庫
内Ｈ＝２４００ 

Ｄ２ プレハブ冷凍庫 1 2,500 3,300 2,758 
室外機別置き、カートインタイフ゜庫
内Ｈ＝２４００ 

Ｄ３－１ シェルフ Ｎ－ＴＥＳ－１５－６１１５Ｓ 5 1,520 610 (1,630) 棚４段ＳＵＳ３０４ 

Ｄ３－２ シェルフ Ｎ－ＴＥＳ－１５－６１１２Ｓ 2 1,220 610 (1,630) 棚４段ＳＵＳ３０４ 

Ｄ４ 移動台 2 1,300 650 800 フ゜ラスケット＃５００　３個収納 
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間口 奥行 高さ 

寸法（ｍｍ） 
Ｎｏ 品      名 モデル 

台 
数 

備      考 

Ｄ５ 二槽シンク 2 1,500 750 850 

Ｄ６ 作業台 2 1,500 750 850 
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